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Champingnons aus der Rostocker Heide

In unserer Arbeitstagesstatte »In der Lehmkuhl« produzieren
wir — mitten in der Rostocker Heide und nahe der Ostsee — weifle
und braune Kulturchampignons fiir Gastronomie, Handel und
Privatpersonen.

Unsere Produktionsabldufe sind nach QS-GAP, dem Priifsystem
fiir Lebensmittel, zertifiziert. Gemaf} unserer Zertifizierung
arbeiten wir ohne den Einsatz von Zusatzstoffen.

Dieses Projekt ist ein steuerbegiinstigter Zweckbetrieb und
nicht gewinnorientiert. Wir arbeiten kostendeckend und schaffen
sinnvolle Beschaftigung fiiram Arbeitsmarkt benachteiligte
Menschen.

Offnungszeiten

Unser Hofverkauf ist Montag bis Freitag von 9.00 bis 15.30 Uhr
fiir Sie gedffnet. AuBerhalb der Offnungszeiten ist ein Einkauf
auch nach telefonischer Anmeldung moglich.

Die Leistungen der GGP sind zertifiziert nach DIN EN ISO 9001:2008.

Kontakt

Gesellschaft fiir Gesundheit und Padagogik mbH
Hofverkauf der Arbeitstagesstdtte »In der Lehmkuhl«
Warnemiinder Strafie 8b, 18146 Rostock-Markgrafenheide
Leitung: Jirgen Spauschus

Telefon: 0381 669986

Fax: 0381 6691523

E-Mail:  champignon@ggp-rostock.de

www.ggp-rostock.de



